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El monitoreo ambiental desemperia un papel crucial en la garantia de la inocuidad alimentaria,
propiciando la identificacion de Riesgos Ambientales propios de la industria, que, al ser
gestionados, optimiza la prevencion de Contaminacién de Alimentos durante los procesos de
produccién, almacenamiento y distribucion. El monitoreo ambiental es un pilar fundamental
para la inocuidad alimentaria, al permitir identificar, controlar y mitigar los riesgos ambientales
que pueden afectar la seguridad de los alimentos.

¢QUE APRENDERAS EN ESTE CURS0?

Este curso proporcionard a los participantes los conocimientos y habilidades necesarios para

implementar un programa efectivo de monitoreo ambiental que contribuya a garantizar la
iInocuidad de los alimentos en la industria alimentaria.

¢A QUIEN VA DIRIGIDO?

El curso de monitoreo ambiental para la industria alimentaria esta dirigido a:
Gerentes de Calidad e Inocuidad Alimentaria: Responsables de implementar y supervisar los
sistemas de gestion de la calidad y la inocuidad en las empresas del sector.

Supervisores de Produccion: Encargados de monitorear y controlar los procesos de
fabricacion, asegurando el cumplimiento de los requisitos ambientales.

Técnicos de Laboratorio: Personal a cargo de realizar los andlisis y pruebas de calidad
ambiental en las instalaciones industriales.

Responsables de Medio Ambiente: Profesionales encargados de la gestion y el control de los
aspectos ambientales en las plantas de produccion.

Este curso busca capacitar a los diferentes actores clave involucrados en el monitoreo y la gestion
ambiental de la industria alimentaria, con el objetivo de garantizar la inocuidad de los alimentos.

OBJETIVOS DEL CURSO

* Comprender la importancia del monitoreo ambiental en la industria alimentaria para
garantizar la inocuidad de los alimentos.

" Identificar los principales contaminantes y riesgos ambientales que pueden afectar la calidad
e inocuidad de los productos alimenticios.

* Aprender técnicas de muestreo y andlisis de calidad ambiental para evaluar el cumplimiento
de los estandares y normativas.

" Desarrollar habilidades para la interpretacién de resultados de monitoreo y la toma de
decisiones informadas.

" Implementar planes de accion y mejora continua para mitigar los riesgos ambientales y
garantizar la inocuidad alimentaria.




CONTENIDO

PRINCIPIOS DEL MONITOREO AMBIENTAL

Conceptos bdasicos

Importancia del monitoreo ambiental

Requisitos normativos

Importancia de los alérgenos en el monitoreo ambiental

Métodos de monitoreo y control para microorganismos y alérgenos

MODULD II: MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

* Principios de microbiologia de alimentos
* Microorganismos patégenos
* Microorganismos indicadores
* Microorganismos deterioradores

ALERGENOS COMO CONTAMINANTES AMBIENTALES Y DE PROCESOS

Alérgenos alimentarios y posibles causas de contaminacion
Técnicas de muestreo de alérgenos

MODULO IV: PROGRAMA DE MONITOREO AMBIENTAL

* Disefio del programa
* Evaluaciones de riesgo
* Zonificacién de planta de acuerdo con el riesgo y su monitoreo
* Clasificacién de puntos de muestreo
* Andlisis de resultados y acciones correctivas
* Validacién, verificacién y mejora continua del programa
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